
VEGETABLES / LÉGUMES
23. Stir-fried Chop-Suey ShangHai St�le       10.95
 Chop-Suey sauté à la st�le ShangHai

24. Mixed Seasonal Vegetables         11.95
 Mélange de lég�mes de saison

25. Sake Braised Oyster Shitake Mushroom and Asparag�s    13.95
 Champig�ons Pleurottes braisés au salé avec asperges

26. Egg�lant (with Chili Bean Sauce or Hot Garlic Sauce)    12.95
 Aubergine (dans une sauce de chili d’haricot ou à l’ail épicé)

27. Garlic Chinese Broccoli         12.95
 Brocoli chinois à l'ail

28. Tof� Pot with Mixed Vegetables        12.95
 Mélange de Tof� avec lég�mes

29. Garlic Laced baby Bok-Choy        12.95
 Bok-Choy à l’ail

30.  ‘‘Mapo’’ Tof�            11.95
 Tof� ‘‘Mapo’’

BEEF / BOEUF
31. ShangHai Beef            16.95
 Boeuf à la ShangHai

32. Beef and Broccoli          16.95
 Boeuf et broccoli

33. Beef with Black Bean Sauce         16.95
 Boeuf aux haricots noirs

34. Crispy Sesame Beef          16.95
 Boeuf croustillant au sésame

35. Mildly Spiced Orange Ginger Beef       16.95
 Boeuf à l’orange et au gingembre légèrement épicé

36. Satay Beef with Steamed Bok-Choy        16.95
 Boeuf Satay avec Bok-Choy cuit à la vapeur

37. Sizzling Thai Lemon Grass Beef        16.95
 Boeuf Thai g�ésillant à la cit�onelle

Boeuf et broccoli


